
 



  



 



  

 
 
WARME KLEINIGKEITEN 
 

  
Schinkenpizza (ACG)    € 9,80 
 
Salamipizza (ACG)   € 9,80 
 
Schnitzel-Semmel / Kotelett-Semmel (ACG)   € 7,80 
 
Big Bacherlwirt-Burger (ACG)^   € 9,80 
 
Schinkenkäse Toast                                                                             €   4,80 
 
Frankfurter mit Senf u. Kren                           €   5,80 
 
Berner Würstel mit Pommes                                                                 €   9,80 
 
Ofenkartoffel                                                                                         € 10,80 
 
 
  
FISCH-GERICHTE 
 

Fischplatte für Zwei (ABCDGR)   € 36,80 
Seehecht gebacken, Zander, Calamari, Garnelen, Meeresfrüchte, 
Reis und Bratkartoffeln 
                          
Zander mit Petersilienkartoffeln (D)   € 15,80 
 
Seehecht gebacken                         €  14,80 
 
Calamari gegrillt (R)                                                                              € 15,80  
dazu Zucchini, Tomaten und Kartoffeln 

 
Calamari in Weinsauce, dazu Knoblauchbaguette (AR)                         € 16,80 
 
Garnelen gegrillt (B)   € 18,80 
mit buntem Gemüse und Kartoffeln 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
SUPPEN 
 
Steinpilz-Suppe (AFGHL) € 8,80 

mit Heidensterz und Grammeln 
 
Oma‘s Suppentopf (ACL) € 5,80 
Rindfleisch, Gemüse und Nudeln 

 
Kürbiscremesuppe mit Brotcroutons (ACG) € 5,40 
 
Suppentopf € 4,50 
mit Frittaten (ACGL) , Leberknödel (ACL)  oder Grießnockerl (CG) 

 
 
 

 
KALTE SPEISEN 
 

Brettljause „Bacherlwirt“ (ACGMN) € 9,80 
Geselchtes, Speck, Schweinsbraten,  
Käse, Aufstrich, fein garniert  
 

Saures Rindfleisch (ACLN) € 10,80 
mit Käferbohnen, Zwiebeln, Ei und Kernöl dazu Gebäck 
 
 

 
 
VEGETARISCH 

 

Gebackener Emmentaler mit Sauce Tartare (ACG)   € 10,80 
dazu grüner Salat 
 

 
Rudi´s Palatschinken (ACGL) € 12,80 
gefüllt mit geröstetem Gemüse und mit Mozzarella überbacken 
dazu grüner Salat mit Kernöl 
 
  



 
 
 
HAUPTGERICHTE 

 
 
 

Fleischplatte ab 2 Personen € 34,80 
Schweinesteak, Pute, Wiener, Oma-Laibchen, Gemüse, Reis und Pommes 
 
Filetsteak 300g € 27,80 
mit Kräuterbutter od. Pfefferrahmsauce (G), Röstgemüse und Kartoffelscheiben 

 
Hühnerbrüstchen (ACG) € 17,80 
mit Rohschinken und Mozzarella gefüllt, auf Kürbisrahmnudeln serviert 
 

Grillteller (G) € 18,80 
Schweinemedaillon, Pute, Karree-Rose, Speck,  
dazu Pommes, Gemüse und Kräuterbutter 
 

Schweinemedaillons (ACG) € 18,80 
in Steinpilz- od. Pfefferrahmsauce dazu Gemüse und Rösti 
 

Steirer-Cordon Bleu (ACGM) mit Reis € 14,80 
Schweinsschnitzel in Kürbiskernpanier mit Senf,  mit Pommes Frites  € 15,80 

Knoblauch, Speck und Käse 

 
Schweinsbraten  mit Reis (A) €  13,80 
 mit Sauerkraut u. Knödel (ACG) €  14,80 
 
Puten-Wiener (ACG) mit Reis (A)    €  13,80 
 mit Pommes Frites  € 14,80 
 

Wilderer-Pfandl (ACGLO) € 12,80 
saftige Schweinefleischstücke mit Speck, Zwiebel, Karotten und Pilze 
serviert mit Serviettenknödel, Preiselbeerapfel und Speckscheibe 

 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein (ACG) mit Reis (A)    €  12,80 
 mit Pommes Frites  € 13,80 
 
1/2 Backhendl mit od. ohne Haut (AC) ohne Beilage  € 9,80 
 mit Reis (A)  € 11,80 
 mit Pommes Frites  € 12,80  

 

Backhendlsalat                        € 11,80 
 
Ladysalat    € 11,80 

 
 
 
 
 



 
 
 
  

FÜR UNSERE KLEINEN 
 

Kinderwiener mit Pommes Frites (ACG) € 9,80 
Würstchen gegrillt mit Pommes Frites und Ketchup € 8,80 
 

 
SALATE 
 

Grüner Salat € 3,90 
Gemischter Salat € 4,40 
Käferbohnensalat mit Ei und Kernöl € 6,80 
Vogerlsalat mit warmen Kartoffeln, Speck und Ei (C) €  8,80 
 

 
BEILAGEN 
 

Reis (A), Petersilienkartoffeln € 3,00 
Pommes, Kartoffelscheiben € 3,90 
Frisches Röstgemüse (G) € 3,90 
Gebäck € 1,00 
 

 
DESSERT 
 

Salzburger Nockerl (ACG) klein € 15,80 
mit warmer Vanillesauce und Preiselbeeren groß € 20,80 
 
Hausgemachter Topfen- oder Apfelstrudel (ACGP) € 4,90 
mit warmer Vanillesauce oder Schlag 
 

Eis-Palatschinke (1 Stück) (ACEFG) € 5,80 
mit Vanilleeis, Schokosauce und Schlag 
 

Marmelade-, oder Nutella-Palataschinken (2 Stück) (ACG) € 4,80 
 
Mehlspeisen aus der Vitrine (ACFGH) € 3,80  



 
 
 
HEISSE GETRÄNKE (G) * 
 

Espresso € 2,80 
Kleiner Brauner € 2,90 
Verlängerter € 3,00 
Großer Brauner € 3,80 
Latte Macchiato € 3,20 
Cappuccino mit Milchschaum oder Schlag € 3,20 
Heiße Schokolade mit oder ohne Schlag  € 3,20 
Diverse Teesorten (mit Zitrone oder Milch)  € 2,60 
 
* Kaffee-Keks: AFGHP 

 

 
 
ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
 

Soda  0,25l € 1,80 
Orange/Cola/Kräuter  0,25l € 2,80 
Orange/Cola/Kräuter mit Leitungswasser 0,5l € 3,30 
Orangennektar/Apfelsaft 1/8l € 1,70 
Orangennektar/Apfelsaft mit Leitungswasser 0,25l € 2,00 
Orangennektar/Apfelsaft  0,25l € 2,90 
Orangennektar/Apfelsaft mit Leitungswasser 0,5l € 3,40 
Orange/Cola/Kräuter gespritzt  0,25l € 2,30 
Orangennektar/Apfelsaft gespritzt  0,25l € 2,50 
Orangennektar/Apfelsaft gespritzt  0,5l € 4,60 
Spezi  0,25l € 2,80 
Coca-Cola ZERO 0,33l Fl. € 3,90 
Eistee  0,25l € 2,80 
Eistee mit Leitungswasser  0,5l € 3,30 
Bitter Lemon  0,2l € 3,40 
Bitter Lemon mit Leitungswasser 0,5l € 3,90 
Tonic Water  0,2l € 3,40 
Tonic Water mit Leitungswasser 0,5l € 3,90 
Mineral/Mineral still 0,33l Fl. € 2,90 
Mineral  0,7l   Fl. € 5,60 
Pago Marille/Erdbeer/Mango/Johannisbeere 0,2l   Fl. € 3,40 
Pago mit Leitungswasser 0,3l    € 3,40 
Pago mit Leitungswasser 0,5l    € 3,90 
Red Bull  0,25l € 4,00 
  

 
 
 
 
 



 
 
 

 
BIERE (A) 
 

Hausbier vom Faß  0,2l  € 3,20 
Hausbier vom Faß  0,3l  € 3,80 
Hausbier vom Faß  0,5l  € 4,70 
Bacherl-Radler (Hausbier mit Soda)  0,3l  € 3,40 
Bacherl-Radler (Hausbier mit Soda) 0,5l € 4,10 
Radler Orange/Kräuter/Cola 0,3l € 3,80 
Radler Orange/Kräuter/Cola 0,5l  € 4,70 
Puntigamer 0,5l Fl. € 4,50 
Puntigamer 0,33l Fl. € 3,60 
Gösser Naturgold alkoholfrei 0,5l Fl. € 4,50 
 
 
 

 
 
 
WEINE (O) 
 
Weißer Spritzer  0,25l € 2,80 
Sommerspritzer 0,25l € 2,80 
Holunder-Spritzer 0,25l € 2,80 
Roter Spritzer  0,25l € 2,80 
Limo-Wein  0,25l € 3,60 
Energy-Weiß 0,25l € 3,90 
Aperol-Spritzer 0,25l € 3,80 
 
 

Qualitätsweine offen 0,7l   1/8l 
 
Welschriesling, Jeruzalem € 25,90 € 3,90 
Traminer, Jeruzalem € 25,90 € 3,90 
Sauvignon Blanc, Jeruzalem € 25,90 € 3,90 
Sauvignon Blanc, Gründl € 25,90 
Weißburgunder, Gründl € 25,90 € 3,90 
Muskateller, Gründl € 25,90 €    4,20 
Zweigelt/Rotwein € 25,90 € 3,90 
Blaufränkischer, Kerschbaum  € 25,90 € 3,90 
Schilcher Klassik, Hainzl-Jauk € 25,90 €    3,90 
Vermont € 27,90 €    4,40 
 
 
 
 



 
 
Aperitif  
 

Campari Soda €      3,60 
Campari Orange  €      3,80 
 
 
Sekt/Prosecco (O)  
 

Glas Sekt  €     3,80 
Glas Sekt Orange  €     3,80 
Hugo €     4,80 
Haussekt/Frizzante 0,75l €   26,00 
Martini Asti 0,75l €   34,00 
Henkell Sekt 0,75l  €   29,00 
Schlumberger Sparkling 0,75l  €   39,00 
Moet Chandon Champagner 0,75l  € 109,00 
Don Perignon 0,75l € 219,00 
 

 
Drinks  
 

Gin, Wodka 2cl € 3,10 
Jack Daniels 2cl € 3,50 
Wodka Orange  € 3,80 
Wodka Red/Black/Energy  € 4,10 
Malibu Orange  € 3,80 
Jack Daniels Cola  € 4,20 
Bacardi Cola/Orange € 3,80 
 

Schnapserl  
 

Marille, William, Kirsch, Obstler, Rum 2 cl € 2,90 
„Angsetzter“ 2 cl  € 2,60 
Vogelbeer, Nuss, Zirben 2cl € 3,50 
Jägermeister € 3,20 
 
Spirituosen 
          0,35 l  * 0,7 l * 
Bacardi, Gin, Eristoff red, Exakt Wodka    € 45,- €  84,- 
Jack Daniels    € 49,- €  94,- 
Tequila      €  94,- 
Grey Goose      €129,- 
 
*Zu jeder 0,35 l Fl. gibt es 0,5 l Juice, 0,5 l Cola oder 0,5 l Energy bzw. zu 
  jeder 0,7 l Fl. 1 l Juice, 1 l Cola oder 1 l Energy dazu! 
 

 



Allergeninformation 

gemäß Codex-Empfehlung 
 
 

 

 
Wir weisen darauf hin, dass jede Speise Spuren von Sellerie (L), sowie jedes 

glutenhaltige Gericht Spuren von Erdnüssen (E) und Schalenfrüchten (H) enthalten 
kann. 

 
Weiters wird darauf hingewiesen, dass alle 14 Hauptallergene von uns verarbeitet 

werden und in unseren Speisen sowie Getränken enthalten sein können.  
 

Falls Sie an einer Allergie leiden, die von einer dieser 14 Hauptallergene 
hervorgerufen wird, bitten wir Sie höflichst, Rücksprache mit einem unserer 

Mitarbeiter zu halten. 
  

Kurzbezeichnung Buchstabencode 
glutenhaltige Getreide A 

Krebstiere B 
Ei C 

Fisch D 
Erdnuss E 

Soja F 
Milch oder Laktose G 

Schalenfrüchte H 
Sellerie L 

Senf M 
Sesam N 
Sulfite O 

Lupinen P 
Weichtiere R 



 


